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Laudo de analise de qualidade de Lapulo

Cliente Lapulo Sao Pedro Local da plantacao Muitos Capdes / RS
Variedade Mittelfruh Safra 04/2026
Apresentacdao | Pellet Data de recebimento | 07/05/2026
da amostra de amostra
Responsavel Dr. Aureliano Dias Data do laudo 22/06/2026
pela analise Dr. Manuel Barrales
Analise Média Desvio padrao Norma de Analise
Alfa acidos totais (%) 9,37 0,08 ASBC - HOPS 6 - titulac3o
condutimétrica/espectrofotometria
Beta acidos totais (%) 5,64 0,15 ASBC - HOPS 6 -
espectrofotometria
indice de 0,32 0,02 ASBC - HOPS 12 -
armazenamento (HSI) espectrofotometria
Oleos essenciais totais 1,46 0,05 ASBC - HOPS 13 - Destilacao por
(mL/100g) arraste a vapor.
Umidade (%) 9,63 0,09 ASBC - HOPS 4.C - Umidade por
secagem em estufa.
Mentolado Mittelfruh
Floral 10 Frutas Verdes
8
Citrico 6 Frutas Amarelas
4
Verde/gramineo Frutas Vermelhas
Vegetal Picante
Caramelado Herbal
Amadeirado

Observacées: O aroma do lUpulo foi avaliado no seu estado bruto, amassando os pellets de
lUpulo para avaliacdo sensorial olfativa, através do método Hand-Rub - Barth-Haas/Haas.
Foi usado como referéncia o kit de padroes de aroma para lipulo da Barth-Haas/Haas.
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Aureliano Agostinho Dias Meirelles (CRQ IV - 04368750)

Dr. Eng. de Alimentos (FEA-UNICAMP)
Avancado Tecnologia Cervejeira (ICB)

Avancado em Lupulo - Hops Academy (Barth-Haas/ICB)

Aprofundamento em Iipulo (ECSM)

Ldpulos de

A a Z (Trilha Cervejaria)
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“ A ciéncia do lupulo ao seu alcance”
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Laudo de andlise de composi¢ao percentual de 6leo essencial de Lupulo

Cliente Lupulos S3o Pedro Local da plantagao ;\/I;;tos CapGes
Variedade Mittelfruh Safra 2026
Apresentagao Pellet Data de recebimento 07/05/2026
da amostra de amostra

pelsandlise | or Manue baraes Data do laudo 19/06/2026
Método ASBC — HOPS 17 — Oleos essenciais por cromatografia gasosa (CG)
Composto % no 6leo analisado

Alfa-pineno 0,39%

Beta-pineno 0,49%

Mirceno 48,05%

D-limoneno 0,48%

Linalol 0,68%

Alfa —terpineol 0,17%

Citronelol 0,08%

Geraniol 1,10%

Geranil acetato 0,34%

Trans-cariofileno 7,49%

Alfa-humuleno 18,22%

Trans-farneseno 0,30%

Fitol 0,16%

Outros* 22,04%

Observagdes: n.d.: Nao Detectado

*Qutros se refere a compostos ndo identificados das classes: Terpenos, Esteres, Cetonas,
Aldeidos e Sesquiterpenos.
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